ille

\4 de .
Langueux §

Coleslaw
Poisson meuniére
Riz
Fruit de saison

Carottes rapées
Pépinettes lentilles corail
Camembert
Fruit

Menus du 11 Mars au 26 Avril 2024 R

Poisson
Julienne de légumes
Compote + biscuit

Salade blé chorizo @
a8

Lundi de Paqu

& Betteraves aux pommes g A s .
- . Carottes rapées mais
‘s Joue de porc au cidre B L .
p = Tortellinis trois couleurs
“““““ Boulgour Compote pomme
Yaourt A8 pote p

e, s\f;\
INTEMPS

CEufs mayonnaise
Céréales gourmandes
Yaourt vanille bourbon

e

Friand fromage
Tajine de poisson avec
ses légumes
Semoule couscous
Ananas au sirop

Cervelas
Navarin d'agneau
Gratin méditerranéen
Mousse au chocolat

Salade de perles au thon
Beeuf bourguignon
Duo de carottes

Yaourt @

Salade verte
Croque-Monsieur
Glace

Betteraves
Tartiflette
Yaourt coulis fraise

e

e

Céleris mayonnaise . L Piémontaise
Sauté de dinde 4 Saucisse Flan de dinde
Coco a la tomate Lentilles : Haricots beurre

Fruit de saison Paris Brest @ Yaourt sucré @
illeté 0 N
Avocat Rz mar_alf: uel s/ Rosette cornichons g
B Poulet grillé )
Blanquette de veau s . . o Poisson
- Petits Pois AB .
Fusillis ol Crumble de légumes A
Yaourt s P p Fruit
framboise

Concombre a la bulgare
Chili végétal
Créme dessert chocolat

& e

Cervelas Céleris vinaigrette
. Salade verte .
Tortis au deux saumons - : @ Boulettes sauce paprika
A Galette jambon fromage
Emmental rapé N Semoule
Crépes Fruit

@ Fruit

Service Enfance Jeunesse : 02.96.62.25.40

Cuisine Centrale : 02.96.62.25.41

Pour des raisons indépendantes de notre volonté, ces menus sont susceptibles d'étre modifiés

Les enfants possédant un régime alimentaire validé par un Projet d'Accueil Individualisé auront un repas de substitution proposé

produit issu de I'agriculture biologique
E contient un ou plusieurs produits issus de I'agriculture biologique

-

=

viande d'origine frangaise

@ produit local
A plat "fait maison"




