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Service Enfance Jeunesse : 02.96.62.25.40
Cuisine Centrale : 02.96.62.25.41
Pour des raisons indépendantes de hotre volonté, ces menus sont susceptibles d'étre modifiés
Les enfants possédant un régime alimentaire validé par un Projet d'Accueil Individualisé auront un repas de substitution proposé
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