
Lundi

Fajitas 

Salade verte

Fromage Blanc

Salade verte

Tartiflette

Compote

Concombres vinaigrette

Chili végétal

Yaourt

Carottes râpées

Cordon bleu

Blé

Fruit

FERIE

Betteraves

Sauté de dinde sauce 

moutarde

Petits pois carottes 

Fromage blanc

Salade pdt cervelas

Poisson pané                          

Haricots verts 

Fruit de saison

Mardi

Betteraves

Bourguignon

Purée de vitelottes

Petits suisses aux fruits

 Entrée chaude 

Pilon de Poulet 

Ratatouille 

Yaourt

Salade verte

Brandade de poisson 

Compote

Betteraves

Gratin de pâtes jambon 

fromage

Yaourt vanille bourbon

Œuf mayonnaise 

Colombo de porc 

Boulgour

Fruit de saison

Coleslaw

Lasagnes végétales

Yaourt onctissime

Melon

Paëlla au poulet 

Yaourt 

Mercredi

Carottes rapées 

Fish and Chips

Fruit de Saison

FERIE FERIE

Rosette cornichons 

Filet de dinde aux 

champignons

Haricots beurre

Dessert

Chou chinois raisins secs

Poisson frais sauce citron

Carottes 

Riz au lait

Concombres vinaigrette

Pizza au thon

Dessert

Croque Monsieur

Salade verte

Glace

Jeudi

Salade verte

Rougail Saucisse

Compote

Pomelos 

Blanquette de poisson

Boulgour aux légumes 

Fruit

FERIE

Céleris vinaigrette

Curry de poisson au lait 

coco

Riz

Gâteau au yaourt  

MENU PLAISIR CME

Melon

Blanc de poulet sauce 

curry

Pomme de terre vapeur

Brownies

Salade de tomates

Jambon braisé au miel

Mogettes

Compote

Salade verte

Moussaka

Crème dessert au 

caramel

Vendredi

Avocat

Couscous Végétal

Yaourt nature

Carottes râpées

Lasagnes végétales

Crème dessert

Salade verte 

Cérérales gourmandes 

aux fruits secs

Compote

Taboulé

Raviolis au fromage 

Compote biscuitée

Salade verte

Galette jambon fromage

Crêpe

Pomelos

Dahl de lentilles corail

Compote

Service Enfance Jeunesse : 02.96.62.25.40

Cuisine Centrale : 02.96.62.25.41

Pour des raisons indépendantes de notre volonté, ces menus sont susceptibles d'être modifiés  

Les enfants possédant un régime alimentaire validé par un Projet d'Accueil Individualisé  auront un repas de substitution proposé 

     produit issu de l'agriculture biologique

     contient un ou plusieurs produits issus de l'agriculture biologique

   contient du porc

     viande d'origine française

     produit local 

     plat "fait maison"

Menus du 22 Avril au 07 Juin 2024

Du 22 au 26 Avril Du 29 Avril au 03 Mai Du 06 au 10 Mai Du 13 au 17 Mai Du 20 au 24 Mai Du 27 au 31 Mai Du 03 au 07 Juin

,


